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Procedura aperta per laffidamento del servizio di ristorazione scolastica nei nidi
capitolini, nelle sezioni ponte, nelle scuole dell'infanzia comunali e statali, primarie e
secondarie di | grado site nel territorio di Roma Capitale, in conformita ai parametri di

Dipartimento Servizi Educativi e Scolastici sostenibilita ambientale di cui al DM. 10 marzo 2020. Lotti prestazionali e territoriali n.15-

Direzione Servizi di Supporto al Sistema Educativo Scolastico periodo 1° settembre 2021 — 31 luglio 2026

Check list ad uso della Commissione Mensa

(da compilare in stampatello in maniera chiara e leggibile)

DA... . ANTONIO CAMPANA - MASSIMILIANO VIALE

Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:

muNicipio. I ISTITUTO COMPRENSIVO, STR DD DIDATTILD VI MIDINTES,
SCUOLA.....CASA DEL BAMBINI e,
VIA. . DEL M ARSI e n° civico..38......
CONTROLLO EFFETTUATO IN DATA....28/01/2025 ORA..1100 .

APPALTO specificare ditta (................. COMP S S e )
AUTOGESTIONE SpecCificare ditfa (- ......cccvvurieeiiiiiie e iiiie ettt ee e ree e e eaneae e e )
Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
X CENTRO COTTURA
TERMINALE trasportato dalla SCUOIA. ... via
1. UTENZA
Turno| Orario Infanzia Primaria Secondaria
n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti
I 12:00 | 19 4
Il
n
v
\'
Totale | 19 4

N.B. Per Adulti si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto

Totale generale utenti
(Alunni + Adulti) 23
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2. VERIFICA RISPONDENZA MENU

Gradimento utenza
Menu previsto Menu erogato
Sl NO
Primo RISOTTO CON ZUCCA RISOTTO CON ZUCCA 16 3
Secondo | (Rr[TTATA CON PATATE FRITTATA CON PATATE 10 K
Contorno
Frutta /
FRUTTA ARANCIA 12 7
Dessert
Pane PANE PANE 12 7
3. VERIFICA IGIENE DEI LOCALI
CUCINA insuff. suff. buono ottimo x
DISPENSA insuff. suff. buono ottimo X
REFETTORIO insuff. suff. buono ottimo x
OSSERVAZIONI

IL CONTORNO E' ASSENTE COME DA MENU' PERCHE' CI SONO LE PATATE NEL SECONDO.

FIRMA LEGGIBILE

FIRMA LEGGIBILE




